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о результатах общественной провес к и организации питания и соблюдения 
температурного режима в мунициг а тьных дошкольных образовательных 

учреждениях муниципальног) образования «Инзенский район»
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В период с 30 января по 11 февраля 2019 года составили настоящий акт 
проверки организации питания в едующих муниципальных дошкольных 
образовательных учреждениях мyниципaJ ьного образования «Инзенский район»:
1. ^ у  „ " / / 55030

(пощюе наименование муниципального дош1 ольного образовательного учреждения, адрес) 
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В ходе проверки установлено (опксание по каждому учреждению):
1. Наличие и соответствие нормативных распорядительных документов 

по организации питания в дошкольном образовательном учреждении:
- наличие Приказа «Об организации питания»;

- наличие Положения об организш и питания;

- наличие Приказа «О создании 6pai еражной комиссии»;

- наличие журнала учета т 2! [пературного режима в холодильном 
оборудовании;

- наличие Плана мероприятий по ю  1тролю за организацией питания и другие.

2. Организация работы пищебло :а в соответствии с СанПиН 2.4.1.3049-
13:



- санитарно-гигиеническое состояние пищеблока;

- наличие холодного, горячего цеха, раздаточного, доготове^шоро цеха, цеха 
первичной обработки овокГей, моечной для кухонной посуды (стеллажи с 
решетчатыми полками для просушки-и хранения кухонной посуды), кладовых сухих 
продуктов и овощей, помещения с холодильным оборудованием для хранения 
скоропортящихся продуктов;

- наличие приборов для измерения температуры и влажности воздуха в 
пищеблоке; .ео о л ^

- наличие и исправность технологического и холодильного и теплового 
оборудования;

- разграничение мест хранения мяса, рыбы и молочных продуктов в 
холодильной камере;

- соблюдение условий хранения и сроков годности пищевых продуктов;

- наличие санитарных книжек у сотрудников пищеблока и своевременное 
прохождение медицинского осмотра (2 раза в год); S ^

- наличие утверждённого 10-дневного и ежедневного меню;
- наличие и соответствие ежедневного меню в дошкольных группах 

учреждения;
✓ - наличие маркировки кухонного инвентаря и кухонной посуды;

- наличие журнала бракеража поступающего продовольственного сырья и 
пищевых продуктов;

- наличие журнала бракеража готовой продукции;

- наличие журнала витаминизации пищи;

- наличие технологических карт приготовления блюд;

- наличие журнала здоровья.

3. Соблюдение температурного режима в соответствии СанПиН 
2.4.1.2660-10

- в приемных, игровых и туалетных ясельных групп должна поддерживаться 
температура -  22-24°С; сис’



- в приемных, игровых младшей дошкольной группы -  21 -23°С;

- в групповых, раздевальных групп -  21 -23°С;

- в спальнях ясельных и дошкольных группах -  19-20°С;

N/ - в залах для музыкальных и гимнастических занятий -  19-20°С;

- в медицинских помещениях -  22-24°С. $ 'i^o ^
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